
Cocktail: Carrot Mary 

Zutaten für 12 Gläser 

 

70 cl Wodka 

1 kg Karotten 

1-2 Bio-Orangen 

180 ml Limettensaft 

100 g Worcestershire-Sauce 

20 g Maggi-Sauce 

2 g Valentina-Sauce 

3 g Salz 

1 g Pfeffer 

1 Noriblatt 

Stangensellerie als Dekoration 

 
 

Das Noriblatt in den Wodka einlegen und 3 Stunden ziehen lassen. 

Karotten und Orangen entsaften oder pürieren. Beim Pürieren ggf. Wasser hinzufügen.  

Die Orangen dabei am besten sukzessive hinzufügen und zwischendurch kosten, damit der Saft nicht 

zu bitter wird. 

Für die Würzsauce Limettensaft und Worcestershire-Sauce vermischen, Valentina- und Maggi-Sauce, 

Salz und Pfeffer hinzufügen. 

Pro Glas 60 ml Wodka, 120 ml Karottenmix und 10 ml Würzsauce mit etwas Eis gut shaken. 

In einem niedrigen Glas mit etwas Stangensellerie servieren. 

 


